Especificacbes tecnicas
Canjica Amarela THO'“UO RQQIO

Codigo ETP-8 | Revisdo 05/06/2018 | Emissdo 30/04/2009 ALIMENTOS S/A

Proputos e Mitho

1 - DESCRICAO

Particulas de milho com granulometria grossa, obtidos a partir de milho integral selecionado,
que apos processo de degerminagdo e separagado de peliculas, passa por peneiramento e
aspiracao, obtendo-se particulas grossas, graos divididos em duas ou mais partes, conforme
caracteristica deste produto.

2 - ESPECIFICACOES FiSICO-QUIMICAS

ANALISE PADROES METODOLOGIA

Umidade Madx.13% MFQO025-ED6/02/2003-ABIMILHO
Teor de 6leo Max. 1% MFQ024-Ed 6/02/2003-ABIMILHO
Proteina bruta Min. 7% MFQO013-Ed 6/02/2003-ABIMILHO
Fibra bruta Max. 1% MFQO009-Ed 6/02/2003-ABIMILHO
Amido Min. 80% MFQO006-Ed 6/02/2003-ABIMILHO

2.1 - GRANULOMETRIA

ABERTURADE  N°Malha ABNT  RETENCAO % METODOLOGIA
PENEIRA (mm)

6,30 mm Peneira %4” Mdaximo: 20 MFQO016-Ed 6/02/2003-ABIMILHO
5,60 mm Peneira 3 Maximo: 40 MFQO016-Ed 6/02/2003-ABIMILHO
4,75 mm Peneira 4 Entre 30 a 60 MFQO016-Ed 6/02/2003-ABIMILHO
4,00 mm Peneira 5 Entre 10 a 30 MFQO016-Ed 6,/02/2003-ABIMILHO
3,35 mm Peneira 6 Maximo: 5 MFQO016-Ed 6/02/2003-ABIMILHO
Prato Fundo Mdéximo: 1 MFQO016-Ed 6/02/2003-ABIMILHO
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3 - AVALIACOES SENSORIAIS

Cor Amarelo
Sabor Caracteristico
Odor Caracteristico
Aspecto Grénulos grossos
4 - ADITIVOS
Nao contém.

5 - ESPECIFICACOES MICROBIOLOGICAS
- Especificagoes microbioldgicas conforme RDC N° 12 de 02/01/2001.

- Especificagbes para microtoxinas conforme RDC N° 07 de 18/02/2011.

6 - INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcdo de 50g (1/2 xicara)

Quantidade por porcao %VD (*)
Valor Calérico 150 Kcal 6
Carboidratos 32¢g 9
Proteinas 4q 8
Gorduras Totais 0g 0
Gorduras Saturadas 0g 0
Colesterol 0mg 0
Fibra Alimentar 1g 3
Cdlcio Quantidade nao significativa 0
Ferro 1,5mg 11
Sédio 0 mg 0

(*) % Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.500 calorias.

7-ROTULOE INFORMACAO NUTRICIONAL
De acordo com a Resolu¢do RDC N° 360 de 23/12/2003.

8 - EMBALAGEM

- Rdfia laminada: 40 kg
- Granel

9 - VALIDADE
- 120 dias a partir da data de fabricagao.

10 - ARMAZENAMENTO

Conservar em local fresco, seco e arejado, afastando das paredes, livre de odores, insetos e
roedores e ao abrigo da luz solar direta. Nao estocar préximo de produtos que oferecam

risco de contaminagdo por cheiro, insetos ou agentes quimicos.
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11 - TRANSPORTE
Em caminhdes limpos, secos, sem residuos de outras substancias quimicas, toxicas, graxas
e/ou lubrificantes e protegidos contra umidade e raios solares.

12 - CONTROLE DE ALTERACOES

DATA REVISAO ITEM DESCRICAO DA ALTERACAO
20/06/2016  Mizael Ramos 21 Correcao de retencao.
10/04/2018 Mizael Ramos 9 Alteracao de validade.
05/06/2018  Mizael Ramos 5 Alteracdo de RDC.

ELABORADO POR APROVADO POR
MIZAEL RAMOS SAULO BADOTTI
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